


TABUA OLIVAS PREMIUM

Queijo Brie cremoso, queijo gorgonzola,
parmesdo curado, salame italiano e presunto
de Parma, acompanhados de frutas frescas e

secas, nozes, mel trufado e geleia artesanal.

Média: R$ 145,00 Grande: R$ 175,00

TABUA OLIVAS SUNSET

Salame italiano e copa curada, acompanhados
dos queijos gouda e colonial. Frutas frescas e
secas, torradas e paes de milho, sementes
crocantes e conservas artesanais.

Média: R$ 109,00 Grande: R$ 145,00

BRIE EXPERIENCE

Uma experiéncia com queijo Brie derretido,
servido com torradinhas crocantes. Acompanha
1 (um) molho a sua escolha:

* Mel com Nozes
Docura e crocancia em harmonia.

* Vermelhas com Pimenta Rosa
Toque frutado com leve picancia.

* Ervas Frescas
Leve, aromatico e refrescante.

R$ 55,00




FILE OLIVAS SUNSET

Tiras de filé mignon grelhadas, servidas
com molho chimichurri fresco, farofa
artesanal temperada e batatas rusticas.

R$ 165,00

ISCAS AO GORGONZOLA

Tiras suculentas de alcatra salteadas, servidas com
um cremoso molho de queijo gorgonzola artesanal,
farofa dourada na manteiga e torradinhas crocantes
com toque de ervas.

R$ 95,00

COSTELINHA BBQ

Costelinha suina assada, finalizada
com molho barbecue artesanal com
bergamota. Acompanha batatas
rdsticas com ervas e farofa.

R$ 85,00

LINGUICINHA

Linguicinha calabresa grelhada,
recheada com azeitonas verdes,
servida com anéis de cebola,
molho chimichurri e farofa
artesanal temperada.

R$ 85,00




CAMARAO CROCANTE

Camardes empanados na farinha panko,
servidos com molho agridoce de pimenta
levemente picante, preparado com gengibre,
alho e toque citrico.

CHORIPAN

Pao crocante recheado com linguica toscana
grelhada e queijo mussarela derretido.
Acompanha vinagrete fresco com tomate,
cebola, salsinha e toque de limao.

FISH AND CHIPS

Classico filé de peixe empanado em
massa leve a base de cerveja, servido
com batatas crocantes, acompanhado de
limao siciliano e molho tartaro artesanal.

R$ 75,00

TORRESMO BBQ

Torresmo crocante, servido
com molho barbecue artesanal -
levemente defumado e adocicado.

R$ 55,00




BAGUETE POMODORO

Baguete crocante recheada com burrata cremosa, folhas

BURGUER OLIVAS

Pao brioche, hamburguer (180g), queijos cheddar

e colonial, alface americana crocante, tomate fresco,
cebola caramelizada, croutons de bacon e molho especial
da casa. Acompanha uma porc¢ao de batata rustica.

R$ 52,00

de rucula fresca, tomate italiano ao molho pesto e
maionese artesanal.

R$ 45,00

SMASH BURGUER

Dois discos finos e suculentos de carne bovina (80g
cada), prensados na chapa para formar uma crosta
dourada e caramelizada. Fatias de queijo

cheddar e péo brioche tostado, com molho
especial da casa. Acompanha fritas.

R$ 45,00




PIZZAS ARTESANAIS

Calabresa

Massa de fermentacao natural, molho

de tomate artesanal, mozzarella, calabresa,
cebola, azeitonas pretas e orégano.

Margherita
Massa de fermentacdo natural, molho
de tomate artesanal, mozzarella,

tomate em rodelas, manjericdo fresco
e um toque de azeite.

Filetto

Massa de fermentacao natural, molho de
tomate artesanal, alho frito, iscas de
filé, tomate e folhas de manjericao.

Quattro Formaggio

Massa de fermentacdo natural, molho de
tomate artesanal, mozzarella, gorgonzola,
grana padano, parmesao e orégano.

R$ 65,00
CADA




DADINHOS DE TAPIOCA

Cubinhos crocantes de tapioca com queijo
coalho. Acompanha geleia artesanal
de pimenta agridoce.

R$ 39,00

RUSTICA

Batatas canoa fritas e
crocantes, temperadas
com ervas finas, alho e
sal grosso. Acompanha
molho especial da casa.

R$ 47,00

ANEIS DE CEBOLA

Anéis de cebola empanados e
fritos, servidos com molho Dijon
cremoso e levemente picante.
R$ 47,00

BOLINHO DE AIPIM
COM CARNE DE PANELA

Bolinho crocante de aipim recheado
com carne desfiada ao molho caseiro,
temperado com ervas e especiarias.

R$ 55,00




POLENTA FRITA

Palitos de polenta, dourados e crocantes por fora,
super macios por dentro. Ideais para acompanhar
qualquer prato ou como um petisco.

R$ 39,00

BATATA FRITA

Batatas palito, crocantes por
fora e macias por dentro.

R$ 42,00

AZEITONAS MARINADAS

Azeitonas marinadas em azeite de oliva
extravirgem, com ervas aromaticas, raspas
citricas e um toque de alho dourado.

R$ 42,00




CHURROS & DULCE

Churros crocantes polvilhados com agucar e canela,
acompanhados de doce de leite artesanal cremoso.

R$ 47,00

PETIT GATEAU

Classico bolinho de chocolate com interior
cremoso, servido com sorvete de baunilha.

R$ 52,00

SORVETE FRITO

Bola de sorvete artesanal empanada e
levemente frita, servida com caramelo
salgado e finalizada com crumble de nozes.

R$ 55,00
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SOFT DRINKS

Agua com ou sem gés Suco de Uva R$ 15,00
Pepsi ou Pepsi Black Suco de Laranja R$ 15,00
Guarana Antarctica ou Red Bull Eneregy Drink R$ 22,00
Guarana Antarctica Zero Elev Zero R$ 22,00
Soda Limonada Elev Frutas Tropicais R$ 22,00
Tonica Antarctica ou Elev Maca Verde R$ 22,00
Tonica Antartica Zero Elev Morango e Melancia R$ 22,00

Agua de Coco

Expresso Cappuccino R$ 25,00
Macchiato Chocolate Quente R$ 25,00
Choconhaque R$ 35,00

Irish Coffee R$ 40,00

R$ 10,00

Camomila; Frutas Silvestres; Boldo; Morango e Manga

ZERO ALCOOL

MOJITO ZERO R$ 30,00

Suco de limdo, xarope de agucar e dgua com gas

SUNSET ZERO R$ 30,00

Suco de limao, xarope de manjericdo, morango
e ténica.

.... R$ 25,00

Suco de uva, xarope de gengibre, suco de
limdo e agua com gas.

LINHA BONITA R$ 25,00
Ché de Oliva, suco de liméo, xarope de
bergamota e tonica.




AUTORAIS & RELEITURAS

CAIPIRINHA OU CAIPIROSKA
OLIVAS R$ 35,00

Cachaca ou vodka em infusdo de guaco, liméo
bergamota e mel.

ADOCICADO E CITRICO

BERGAMOTA R$ 42,00
Whisky, xarope de bergamota, mel e manjericéo.

FRUTADO E CITRICO

SUNSET R$ 45,00

Gin, suco de limao, xarope de manjericdo, morango
e vinho rosé.

FRUTADO E REFRESCANTE

EXPRESSO MARTINI R$ 45,00

Vodka, licor de café, xarope de agucar, expresso
e azeite de chocolate.

EQUILIBRADO E ELEGANTE

CARAIJILLO
Expresso, Licor 43 e azeite de chocolate.

FRUTADO E HERBAL

QUARENTA E TRES SOUR R$ 45,00

Licor 43, suco de liméo, clara de ovo e azeite de
limao siciliano.

CITRICO E HERBAL

OLIVAS FLOWER R$ 45,00

Gin Tanqueray Flor de Sevilla, xarope de camomila
e suco de liméo.

CALMANTE E CITRICO

LIMONCELLO SPRITZ R$ 45,00
Limoncello artesanal e espumante brut.

REFRESCANTE E CITRICO

BLOODY MARY R$ 55,00

Vodka, suco de tomate, suco de limao, molho
inglés, pimenta e azeite de trufa negra.

APIMENTADO E SABOROSO

TONS DE OLIVAS R$ 55,00

Gin Tanqueray, vermouth extra dry e azeite
extravirgem.

SECO E ELEGANTE




CLASSICOS & NOVA ERA

MOSCOW OU LONDON MULE R$ 45,00

Vodka ou gin, xarope de gengibre, suco de limao e
espuma artesanal.

PENICILLIN ... R$ 45,00

Whisky, suco de liméo, xarope de gengibre e mel.

APEROL

Espumante brut e aperol.

R$ 45,00

NEGRONI

Gin, Campari e vermouth

R$ 45,00

WHISKY SOUR .. R$ 45,00

Whisky, suco de limao, xarope de agucar, clara de
oVvo e angustura.

CLERICOT R$ 45,00

Espumante brut ou moscatel e frutas da estacdo

PISCO SOUR R$ 45,00

Pisco, suco de limdo, xarope de agucar, clara de
ovo e angustura.

COSMOPOLITAN

Vodka, suco de liméo, cointreau e suco de
cranberry.

HANKY PANK

Gin, vermouth rosso e fernet branca.

R$ 45,00

CLOVER CLUB

Gin, suco de limdo, xarope de framboesa e
clara de ovo.

R$ 45,00

BOULEVARDIER

Whisky, vermouth rosso e campari.

R$ 45,00

BRAMBLE R$ 45,00

Gin, suco de limdo, xarope de agucar e licor
de amora

FITZGERALD

Gin, xarope de agucar, suco de liméo
e angustura

R$ 45,00

FRENCH 75

Gin, suco de limdo, xarope de aglcar e
espumante brut.

R$ 45,00

MAITAI

Rum ouro, suco de limdo, cointreau, xarope
de améndoas e angustura.




G&T

GIN TONICA .... 3 R$ 42,00 MELANCITA R$ 45,00

Gin, liméo taiti e energético morango e melancia

Gin, lim&o siciliano e toénica

TROPICAL GIN R$ 45,00 APPLE GIN : S R$ 45,00

Gin, laranja e energético tropical Gin, maca e energético de maca

CAIPIRINHA OU CAIPIROSKA

Cachaca Prata R$ 37,00
Weber Haus Amburana R$ 42,00
Weber Haus 7 Madeiras R$ 45,00

Escolha a fruta desejada:
-Bergamota -Limao Taiti Kiwi -Limao Siciliano -Morango

COMBOS

Beefeater R$ 450,00 Jack Daniel’s R$ 450,00

Tanqueray London Dry R$ 550,00 Chivas 12 anos R$ 550,00
Tanqueray Flor de Sevilla R$ 550,00 Johnnie Walker Black R$ 600,00
Absolut R$ 350,00 Johnnie Walker Gold R$ 800,00

R$ 450,00

R$ 650,00

R$ 750,00

Escolha 5(cinco) adicionais abaixo
para compor seu combo:

« Agua de coco ou;

« Suco de laranja ou;

* Energético ou;

* TOnica ou tonica zero ou;
« Pepsi ou Pepsi Black.
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DOSES E GARRAFAS

CACHACA

Cachaca Prata
Weber Haus Amburana
Weber Haus 7 Madeiras

WHISKY
Jameson

Jameson Ipa

Jack Daniels

Chivas 12 Anos

Jim Beam

Buchanan'’s 12 anos
Woodford Reserve Bourbon
Marker's Maker Bourbon
Johnnie Walker Black Label
Johnnie Walker Gold Label
Royal Salute 21 anos
Macalans 12 Anos

CONHAQUE

GARRAFA

R$ 195,00
R$ 225,00

R$ 345,00
R$ 345,00

R$ 500,00
R$ 387,00
R$ 567,00
R$ 645,00
R$ 645,00
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DOSE

R$ 24,00
R$ 30,00
R$ 32,00

R$ 25,00
R$ 25,00
R$ 30,00
R$ 30,00
R$ 25,00
R$ 35,00
R$ 40,00

R$ 32,00
R$ 35,00
R$ 190,00
R$ 153,00

R$ 29,00
R$ 86,00
R$ 350,00




RUM GARRAFA DOSE
Baccardi Carta Blanca R$ 30,00
Havana 7 anos R$ 35,00

VODKA

R$ 300,00

R$ 350,00
R$ 35,00
R$ 35,00

LICORES
Jagermeister R$ 36,00

Amarula R$ 39,00

Licor 43 R$ 43,00
Limoncello . R$ 37,00
Cointreau R$ 39,00
Licor Ballena R$ 30,00
Jack Fire R$ 30,00
SISO, . (S, U RN ] .Y R$ 30,00
e naiank e N e o R$ 30,00




GIN GARRAFA DOSE
Beefeater R$ 30,00
Tanqueray London Dry R$ 30,00
Tanqueray Flor de Sevilla R$ 30,00
Monkey 47 R$ 65,00

TEQUILA
El Jimador Blanco R$ 30,00
Don Julio Blanco R$ 65,00

BITTER E APERITIVOS

R$ 30,00
R$ 29,00
R$ 29,00
R$ 39,00
R$ 25,00

R$ 25,00
R$ 25,00

CHOPP & CERVEJAS

Chopp Olivas 400ml R$ 24,90
Chopp Patagonia Ipa 400m| R$ 24,90
Chopp Patag6nia Amber Lager 400m| R$ 24,90

Corona 330ml Long Neck R$ 21,90
Stella Artois 330ml Long Neck R$ 21,90
Stella Artois Pure Gold 330ml Long Neck R$ 21,90
Corona Cero Sunbrew 330ml Long Neck R$ 21,90

Patagonia Amber Lager 740ml
Patagonia Ipa 740ml
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